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@® L'HACCP (analyse des risques et points
critiques pour leur maitrise) exige que les
dangers potentiels soient identifiés et maitrisés
a des étapes spécifiques du processus.

Des programmes de formations
Amélioration infernes sont mis en place
Py régulierement pour améliorer
les pratiques d’hygiéne.

@ Les PrPO (programmes prérequis opérationnel)
stipulent les prérequis pour la maitrise de la
probabilité d’introduction de danger liés & la

sécurité des denrées alimentaires.

Les relations basées sur une communication Rangement/Sécurisation des MP
Tl efficace aide les employés & viser les mémes

d’équipe objectifs en termes de sécurité des denrées
facilité alimentaires. Mises en place d'équipes contre

la malveillance et la fraude.
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Les politiques, procédures,
Meilleure instructions de travail relatifs & la
APpSNI N sccurité des denrées alimentaires
sont soigneusement documentés en
vue de leur consultation ultérieure.

Le laboratoire
«contréle qualité»
contréle toutes les

matieres premiéres,
produits semifinis et
produits finis.

La direction démontre son engagement
afin de fournir & nos clients des produits
Leadership conformes, de qualité saine, loyale et
WM Imarchande pour permetire le développement
du groupe Phodé & travers le monde.
(politiques, ressources, mesures).

La direction procéde réguliérement
LUCIEIEHEIAN & o revue de la performance des
CENCHEUEIY orocessus et des objectifs dans une
optique d’amélioration continue.

Tous nos transportfeurs signent des
Contréle protocoles pour transporter notre
WCUBEUEURIY marchandise dans le respect des = 1

normes sanitaires. Livraison client




