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. d’additifs sensoriels connait une crois-

- résume Daniel Eclache.

PHODE, MAITRE DU SECRET
DES AROMES INTELLIGENTS

Grace a ses additifs sensoriels, trés utilisés dans I'alimentation animale, Phodé connait une
croissance exponentielle. Depuis 'Albigeois, le groupe rayonne dans le monde entier.

DAVID MONNERY

. e seul comportement
inné est la recherche
“ du plaisir». Partant de
et aphorisme, Daniel
Eclache, fondateur de I’entreprise
Phodé, est aujourd’hui a la téte d’un
groupe qui rayonne a travers 50 pays
depuis sa base de Terssac. Lentreprise
spécialisée dans le développement

sance insolente, a deux chiffres, a faire
palir d’envie les géants mondiaux.

La clé de ce succes ? Des «aromes
intelligents», principalement utilisés

dans I'alimentation des animaux d’éle- . |

vage. Lancien vétérinaire qui a officié
une quinzaine d’années aupres des
éleveurs de la vallée d’Aspe, a eu un
flair de génie en mettant au point ses
formules brevetées. Les premiéres ont
vu le jourilya 21 ans. Etlarecherche
est permanente pour les améliorer ou
en trouver de nouvelles. En
quoi sont-ils si spéciaux, 22
ces aromes ? «lls ont une

Des tests d’imagerie médicale réalisés

en partenariat avec I'lnra de Rennes -

ont permis d’établir les actions béné-
figues de ces molécules sur les cer-
veaux des porcs. «On a par
exemple réussi a isoler des mo-
lécules attractives dans le colos-

action sur le cerveau, et mllllons trum», souligne Daniel Eclache
plus particulierement sur de chiffre sans s'étendre davantage sur la
le stress, on est les seuls dg’ng.?gﬁ}sé formulation au secret bien
au monde a faire ¢an, l’exportf gardé. Pour gérer le stress des

Ces ardmes vont permet-
tre a 'animal d’étre moins
stressé. «l va donc mieux
dormir, mieux manger,
mieux se reproduire, il sera moins
malade et produira plus», assure le
chef d:entreprise.

100,

salaries

animaux, «/e meilleur vecteur,
c’est I'aliment, car ils mettent
directement le nez dedans»,
indique I’ancien vétérinaire.

Les fournisseurs d"aliments sont
donc ses premiers clients. Cette acti-
vité représente prés de 90 % des 22
M€ de chiffre d’affaires du groupe,
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dont 70% a I'étranger. «Dans quelques
années; on peut raisonnablement
espérer multiplier notre chiffre d’af-
faires par dix», prophétise Daniel
Eclache. Les pistes de diversification
du savoir-faire de Phodé semblent en
effetinfinies. Yaourts, chocolats, cos-
métiques, peintures ou encore ciga-
rettes électroniques, via sa filiale Labo-
ratoire Sense, sont autant de domaine
qui font déja appel aux molécules
développées par Phodé. Et ce n'est
qu’un petit échantillon du possible.
Conscient de son énorme potentiel,
et attaché a son indépendance finan-
ciére, Phodé reste soucieux de ne pas
se briiler les ailes. «<Nous sommes
avant tout un groupe familial a taille
humaine, souligne Daniel Eclache. On
est bien comme ¢a, on évolue a notre
rythme, avec la volonté de nous diver-
sifier, mais en restant maitre.» &

STORCHI

Finies les mauvaises
odeurs

Parmi les autres secteurs d’activités dans
lesquels Phodé décline son savoir faire : Ia
destruction d'odeurs. «On est capable de
faire une porcherie qui sent bon», assure
Daniel Eclache. Inconvénient : la
technologie reste chére.Face ala
multiplication des conflits de voisinage,
son avenir semble pourtant radieux. Des
engrais.ou des stations d'épuration font

- déja appel a ce systeme de neutralisation

d’odeur. Le concept développé par Phodé
est méme utilisé par le McDo de Cannes, ou
les odeurs de friture ne font pas bon effet
sur la Croisette !
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